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Gruß der Küche mit Brot der  

Bäckerei „Mataner Brot“ 

 

 

 

Kalte Vorspeisen 

Tatar von der Passeirer Lachsforelle mit Zitronenbutter  

und Kräuterbrioche          12,50 € 

Rosa gebratenes Hirschnüsschen auf Winterlichen  

Salaten und Quitengelee      12,50 € 

Getrüffeltes Rindstatar mit Erdnussbutter und  

getoastetem Schwarzbrot        15,00 € 

 

Suppe 

Linsencremesuppe mit leicht geräucherten Schweinebacken 8,50 €  

Frisch gebackene Milzschnitten in der Kraftbrühe serviert    8,50 € 

 

Warme Vorspeisen 

Kohletaglioni mit Tintenfisch, Garnelen und Gemüse  12,50 € 

Risotto „Haderburg Brut“ mit Lauch und feinen Lammstreifen  10,50 € 

Hausgemachte Entenravioli mit Rosenkohlblätter, 

Butter und Parmsan          10,50 € 

 

 

Hauptspeisen 

Huftsteack vom Gschnoner Ochsen mit Kräuterkruste  

auf Gemüse und Kartoffelgratin       22,00 € 

Filet vom Passeirer Saibling mit Gemüse und 

Kräuterpolenta        20,00 € 

Geschmorte Lammkeule und gebratenes Lammfilet mit  

Gemüse und Kartoffelgratin       19,00 € 

 

Nachspeise 

 

Dessertvariation von Schokolade, Gin und Lebkuchen     9,50 € 

Pannetoneparfait auf Himbeerspiegel       7,50 € 

 

 

 

 

 


